
Período del año 
en que se dicta

Cuatrimestre ASIGNATURAS feb-26 Mayo Julio Agosto Octubre Diciembre feb-27

Taller I: Manipulación de Productos químicos y materiales 13 8 17 7 9 11 12
Elementos de cálculo y estadística 11 6 15 5 7 9 10
Nociones de química 9 4 13 3 5 7 8
Introducción a la física 10 5 13 10 5 14
TICs 12 7 16 6 8 11 11
Nociones de biología y microbiología 18 13 10 12 14 9 17
Lectura y escritura académica 20 15 15 14 9 4 19
Análisis fisicoquímico de bebidas 23 11 6 10 13 7 15
Química aplicada a la producción de bebidas 19 14 8 13 15 11 18
Introducción a las tecnologías de bebidas 24 12 7 11 16 10 16
Práctica en empresa I 20 15 13 14 9 4 19
Taller II: Ciencia y Tecnología de Bebidas Analcohólicas 11 6 15 5 7 11 10
Tecnología de refrescos de Vegetales, Frutas y Sucedáneos 10 5 14 4 6 9 9
Tecnologías de Aguas Potabilizadas, Mineralizadas y Gasificadas 12 7 17 6 8 10 11
Tecnologías de Bebidas Energizantes, Isotónicas, Infusiones e Instantáneos 9 4 13 3 5 7 8
Inglés Técnico 13 8 16 7 9 11 12
Taller III: Ciencia y Tecnología de Bebidas Alcohólicas 8 11 13 17 16
Tecnología de bebidas destiladas, espirituosas y licores 6 10 15 14 15
Tecnologías de bebidas fermentadas 7 12 14 16 17
Práctica en empresa II 10 13 16 18 18
Gestión de la calidad e inocuidad de bebidas 10

Seguridad, higiene y medioambiente 11

Práctica en empresa III: Práctica Integral en Industria de bebidas 12

No corresponde: Se estarán 
cursando por primera vez
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