TECNICATURA UNIVERSITARIA EN INDUSTRIAS DE BEBIDAS
CRONOGRAMA EXAMENES FINALES 2026/27

2026
Periodo del afio . " -
) Cuatrimestre ASIGNATURAS feb-26 Mayo Julio Agosto Octubre Diciembre feb-27
en que se dicta
Taller I: Manipulacién de Productos quimicos y materiales 13 8 17 7 9 11 12
Elementos de calculo y estadistica 11 6 15 5 7 9 10
segundo ) P
PRIMER Nociones de quimica 9 4 13 3 5 7 8
semestre ., ..
o Introduccion a la fisica 10 5 13 10 5 14
S TICs 12 7 16 6 8 11 11
E Nociones de biologia y microbiologia 18 13 10 12 14 9 17
= Lectura y escritura académica 20 15 15 14 9 4 19
primer semestre] SEGUNDO Anz’ilis.is fisic.oquimico de bebic'lzlls . 23 11 6 10 13 7 15
Quimica aplicada a la produccién de bebidas 19 14 8 13 15 11 18
n Introduccion a las tecnologias de bebidas 24 12 7 11 16 10 16
é Practica en empresa | 20 15 13 14 9 4 19
g Taller 1I: Ciencia y Tecnologia de Bebidas Analcohdlicas 11 6 15 5 7 11 10
g seaundo Tecnologia de refrescos de Vegetales, Frutas y Sucedaneos 10 5 14 4 6 9 9
8 o seriestre PRIMER Tecnologias de Aguas Potabilizadas, Mineralizadas y Gasificadas 12 7 17 6 8 10 11
i
g Tecnologias de Bebidas Energizantes, Isotonicas, Infusiones e Instantaneos 9 4 13 3 5 7 8
2 Inglés Técnico 13 8 16 7 9 11 12
Eo Taller IlI: Ciencia y Tecnologia de Bebidas Alcohdlicas 8 11 13 17 16
b primer semestre] SEGUNDO Tecnologia de bebir:ias destiladas, espirituosas y licores No corresponde: ‘Se estaran 6 10 15 14 15
Tecnologias de bebidas fermentadas cursando por primera vez 7 12 14 16 17
Practica en empresa Il 10 13 16 18 18
2 Gestion de la calidad e inocuidad de bebidas 10
o segundo . L . . 3 i
g T PRIMER Seguridad, higiene y medioambiente No corresponde: Se estaran cursando por primera vez 11
£ Practica en empresa Ill: Practica Integral en Industria de bebidas 12




