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RESUMEN:

Las papas minimamente procesadas (MP), cortadas en bastones y refrigeradas para
luego ser fritas antes de su consumo son altamente susceptibles al deterioro por el
pardeamiento enzimatico y el desarrollo microbiano, lo que reduce significativamente
su vida util. Para ello, es habitual la utilizacion de soluciones de metabisulfito de sodio
(MS) como agente antipardeamiento. Sin embargo, el MS estad en la mira de los
organismos de regulacion debido a sus efectos sobre la salud de los consumidores por lo
que se estudian alternativas de reemplazo naturales, por ejemplo, combinaciones de
acido ascorbico y citrico como agentes antipardeantes.

En este proyecto se estudiara el efecto de la aplicacién de antioxidantes naturales, en
reemplazo del uso de MS, sobre distintas variables que intervienen en el pardeamiento
enzimatico, y en la vida util de papas MP de diferentes genotipos de papa; como asi
tambien el efecto del procesamiento minimo sobre la calidad sensorial del producto listo

para consumir.



