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Resumen:

Si bien la produccién de fruta se orienta al mercado en fresco, seria de suma utilidad
contar con alternativas de industrializacién, hoy inexistentes. Durante el procesado
minimo, la microflora y los patdégenos presentes en la superficie pueden ingresar a los
tejidos y contaminar el producto. La desinfeccidn de la materia prima es uno de los pasos
del proceso que condicionan la calidad, seguridad y vida del producto. El presente trabajo
tiene como objetivo caracterizar la microbiota del kiwi Hayward que se cosecha en el
sudeste bonaerense y evaluar diferentes alternativas de desinfeccidn y preservacion para
lograr un producto minimamente procesado, inocuo y con mayor vida comercial o de
gondola.



